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DOM RUINART 2009
A 50 anni dal primo
Blanc de Blancs di Ruinart,
la Maison piu antica
di C_'hqfﬁgagne brinda all’estate
con una cuvée dLe e
Iessenza dello-Chardonnay
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eguire I'itinerario di vini da
nuove vigne, con autori al
loro iniz, in cui ogni anno st
cercano soluzioni, tra succes-
si e incertezze, € intrigante.
Fissare il tentativo in essere del possi-
bile, I'elaborazione di una nuova soglia
del gusto, con I'accompagnarsi spesso
pero anche alla precarieta, a quel qual-
cosa da rivedere in cui non tutto com-
bacia e I'armonia & da raggiungere. E
di queste settimane invece un’espe-
rienza opposta, altrettanto magnifica,
ma, in piu, esaltante per il senso di si-
curezza che ha offerto. Parlo dei vini di
Quintodecimo, con I'impressione qui
fortissima di opere dall’elaborazione
sicura, dalla mano colta e consapevole,
In cui i tasselli gusto-olfattivi arrivano
a combaciare in un equilibrio sferico.
Come nell’interno protettivo di un’ar-
chitettura classica, I'assaggio di questi
vini ha dato non solo suggestioni splen-
dide, ma anche, appunto, securizzant,
in cui si intravede un lungo umanesi-
mo del vino, un amore perentorio per
la conoscenza e al tempo stesso una
volonta di perfezione capace, solida.
E stata come la lettura di un racconto
favoloso, con vini profondi, armoniosj
e pieni nello stesso tempo di una na-
turale gradevolezza, Ma nulla nasce 3
caso. E la recente storia enologica del
nostro f’aese € fatta spesso da personag-
gi ﬁxon dal comune. Nel caso di Luigi
Moio al.)blamo una figura di scienzia-
to e ar'USta, rigoroso, incomentabue,
S
; Pprofondisce in Boy-
gogna-ll tema degli aromi ne; vini, la
loro vita, evoluzione, decadimento,
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mano libera utid la conos : .nCipali
estro. Il tema ¢ quello dei prt

vitigni campani, ]a loro mlghort? ;f,;szl
po:\:ibilc‘. dalla selezione -ld?l\[c”‘l:l. elma
delle piante, in una creat'lnta zuao =
che mescola passione € lllu.mmlm l :
mirando a ottenere il massimo della

freschezza aromatica nei fruta, ma as-

sieme anche la loro piena crema. Co-

niugando bellezza e longevia. E sop-
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perendo con la perizia, con I'acume,
a quello che la natura dona con dif-
ferente mano e incertezza ogni anno.

tre bianchi da monovitigno sono
cosi imperiosi e logici, ognuno con

un proprio spazio dinamico e va-
rietale. Dallo splendore fascinoso del
Fiano Exultet in cui la riconoscibilita si
apre agli agrumi su un soffio delizioso
di tiglio, acacia e miele. Al Greco di
Tufo Giallo d’Arles: esuberante, travol-
gente ed esplosivo ai sapori, carichi di
sapida mineralitd e frutta. Alla Falan-
ghina Via del Campo, Piu acida, acuta
§ tropicale. Tutti vini diversj e giovanis-
simi, assaggiati nelle vendemmie ’18
e 19 .meri[e\'oli di ulteriori anni in
bomghi. in particolare Via de] Campo,
i s o e
una, che & stato uno

Interpretazion; magistrali in tema Fiant,
eco di Tufo e Falanghina, ]
per tre bianch; che esprimono tutto lesir

“Onoscenza di Luigi Moio
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dei migliori assaggi dell’anng, Mo
uscita con la vendemmia ’18 la Grang,
Cuvée Luigi Moio, sintesi dej tre vig

e tutt’altro che semplice lorg som

arliamo di un meraviglioso bigy,

co totalmente a sé, Qttilmenge

piu denso e con una infinjg
zialita, una soave ricchezza glicerica
congiungere gli estremi di ving teso e
grasso, piccante e deliziosamente pre-
zioso. Da seguire, beato lui, con moli
pit anni di vetro. Passando ai rossj,j]
tema della longevita si dilata nei due
Taurasi, testati sulla ’15 e ’16. Ma quel-
lo che mi ha interessato & la lezione di
terroir nella diversita totale di queste
due vigne contigue. I Quintodecimo
¢ un grande Aglianico moderno e
sontuoso, con una rotonda, raffinata
gioia di frutti che tende alla grafite
e al goudron. Il Grande Cerzito, da

antchissimi suoli vulcanici di cenere

€ pomici da caduta, stupisce quanto

un varco spazio-temporale. Il tessuto

del vino ¢ piu essenziale e diretto. L2
dolcezza sapida e ancestrale del su0

gusto, come proiettato in un‘alti -

€poca, io non l'avevo mai sentfa.
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