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-« Grande Cerzito»,
ecco il Taurasi
dall'anima delicata

./~ 7., orpo maschile, atleti-
co, tonico, ben defi-
nito. Sensibilita e

< sensnalith femmini-

11 Un gtande ballerino classi-

co, mi viene in mente I'f

menso Nureyev. La recentis—

sima consegna in enoteca,

mi consente finalmente di

assaggiare e raccontare il

Taurasi riserva Grande Cerzi-

to che, dall’annata 2009,

quella appunto in questio-

ne, affianca l'altro cru Vigna

Quintodecimo. Flegante car-

ta filigranata all’esterno co-

me tutte le bottiglie del-

I'azienda di Laura Di Marzo

e Luigi Moio, capsula di sta-

gno viola per distinguerla

dalle altre referenze, tappo

di sughero pregiato con I'in-

dicazione dell'annata. Mi tuf-

fo senza indugi in questo li-

quido invitante, una vertigi-

ne purpurea scurissima che

mi ricorda, per alcuni rifles-

si, lo smalto Rouge Noir di

Chanel, indimenticabile sul-

le unghie di mani e piedi di

Uma Thurman nella gara di

ballo in Pulp Fiction. Volteg-

¢ia, danza il vino nell'ampio
calice. Consistente certo,
non untuoso. Molto intensi
¢, quel che piti conta, elegan-
ti i profumi. Il quadro aroma-
fico & piuttosto schematico
e si svolge sugli assi portan-

Mosto sacro

di Gimmo Cuomo

3 Prezzo indicativo
o h —aeeln enoleca: 130 euro

e A4 4dia
Insufficiente |
VIGNA GRANDE CERZITO
Taurasi Riserva docg 2009
Quintodecimo

Via San Leonardo 27,
Mirabella Eclang
tetefono, 0825-449321
Inagaka;

— * aglianico 100%
prodizione:
2mila circa

BAODD0;
I Luigi Moio

Franciacorta Rosé
brut di Ricci
Curbastro
Gradevalissimu
spumanie cf
gualita supe rea
guella di molti
omologhi base.

Si fa apprezzare
per il colore non
eccessivamente

Sorsi

marcato, il perlage
slegante, i profumi
gradevolmente
Fruttati, il gusto
morbido, la buona
persistenza,
tlf'occorrenza,
potra
accompagnani
dall'appetizer al
dolce senza
problemi.
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VALU'I AAION]:""; o

ti della frutta rossa (prugna
e ciliegia mature e in confet-
tura) e balsamico (resina e
aghi di pino) con note di ca-
cao e di liquirizia, Col tempo
altri tasselli renderanno cer-
tamente pit complesso il
mosaico olfattivo. In bocea
& caldo, vellutato, nonostan-
te l'impressionante massa
tannica estratta in modo
esemplare, che, insieme con
la sostenuta acidita, garanti-
ra a questo giovinefto il rag-
giungimento (e il godimen-
to per molti anni ancora)
della pensione. Il sorso e lun-
go, profondo. In complesso
si fratta di un grande rosso,
gia armonico, destinato a
una spettacolare evoluzio-
ne. Si & detto che i vini di
Quintodecimo hanno uno
stile bordolese. Ebbene, se il
Vigna Quintodecimo & un
Pauillac, il Vigna Cerzito &
un Margaux; in altre parole,
stentoreo, convesso il pri-
mo, morbido, concavo il se-
condo. Due facce incredibil-
mente diverse e, proprio per
questo, complementari del-
lo stessp micro-territorio.
Per gli abbinamenti indico
genericamente la carne ros-
sa alla brace e i formaggi sta-
gionati perché alla fine il
protagonista sara il vino.
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