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on la scienza I’ Aglianico

diventa grande

di Marco Tonelli

hi sa fa, ehi non fa insegna. In viticoltura I’antico

adagio perde di fondamento, tanto che raramen-

te la conoscenza enologica trova riscontro espres-

sivo senza un adeguato supporto «contadinos; e

viceversa. Luigi Moio, oggi ordinario di enologia
presso I'Universita Federico 11 di Napoli, quando fondo nel
2001 Quintodecimo insieme alla moglie Laura di Marzio, vol-
le per prima cosa ahitare all’interno delle proprie vigne. Un
desiderio che andava a colmare empiricamente quel gap di co-
noscenza e coscienza della terra che la realta irpina sta prov-
vedendo a ridurre anno dopo anno.
Se la distanza che separava Mirabella
Eclano da Benevento & eoincisa con
il nome dell’azienda, quella che di-
stingue Quintodecimo rispetto 4 mol-
te altre realtd enologiche riguarda il
tempo. <l concetto del tempo nel vino
¢ fondamentale tanto per farlo quan-
to per consumarlo» sottolinea il pa-
tron. L'approceio del professor Moio
¢ stato percio guidato da un’attitudine
scientifico-artigianale, fornita in parte
dalle proprie conoscenze. ma anche
da quelle espresse dal territorio avel-
linese. In totale, Quintodecimo puo
contaresu 12 ettari, al momento anco-
ra in gran parte dominati dalle varieta hianche. Per il padre
putativo di molti tra 1 bianchi di successo di queste zone, la
partenza non poteva non riguardare gli autoctoni campani:
«l’operazione bianchi a Quintodecimo ¢ stata importante,
perché al momento ¢ il vero punto di forza della viticoltura
campana anche a livello internazionales. Per (uesto ['azien-
da dedica da sempre una cura molto rigorosa a Fiano, Falan-
ghina e Greco, qui chiamati rispettivamente Exultet, Via del
Campo e Giallo d’Arles. Tuttavia il desiderio di Luigi Moio &
quello di valorizzare la bacea rossa dell Trpinia: «I1 mio sogno
¢ quello di portare 'azienda a 10 ettari di Aglianico, produ-
cendo 30mila bottiglie di un grande vino rosso, suddiviso tra i
ihee eru aziendali (Vigna Quintodecimo ¢ Grande Cerzito) ¢ il

Il professor Moio ha
scelto la vita in vigna

“secondo vino™ dell’azienda chiamato Terra d’Eclano (com:
posto sempre al 100% da Aglianico. oggi declassato a Irpinis
Doc)». La sfida ¢ quella di elevare il vitigna eampano al ran-
go dei gia affermati pilastri enologici come Nebbiolo o Pinot
nero, soprattutto attraverso una comprensione scientifica del
vitigno: «Qui ¢ tutto biologico. non ¢ stato mai diserhato e non
& mai stato concimato. perché per fare dei grandi vini rossi
la vigna deve soffrire». Un approceio seientifico che si esten-
de alla viticoltura nel suo complesso, come dimostrato da un
progetio realizzato in collaborazione con un gruppo di pedeo-
logia del Cor, cui si affianca un conti-
nuo approfondimento dell’Aglianico.
Varieta complicata, ricea di terpeni e
dal tannino esuberante, si combina a
Quintodecimo con diversi terreni in
particolare quelli del eru Quintodeci-
mo (esposto a nord-ovest). a prevalen-
za argillosa e in grado di fornire vini
piu austeri e acidi, ma anche con il
Grande Cerzito (esposto a sud) dalla
conformazione valeanica e in grado di
fornire, probabilmente, un sorso pin
immediato e legato al frutto.

I condizionale velativo alla produzio-
ne di questo secondo eru & d’ebbligo,
visto che si potra assaggiare solo nei
prossimi anni. La previsione e I'osservazione tuttavia sa-
rebbero inutili. senza un adeguato protocollo: «Raccoglia-
mo con venti giorni di anticipo, perché non vogliamo una
surmaturazione delle uve, successivamente diraspiamo in
tempo reale dopo la raccolta che avviene parcella per par-
cellas. E prosegue: «Realizziamo pressature soffici per non
rompere i vinaceioli, che potrebbero rilasciare troppo tan-
nino, facciamo macerazioni in assenza di SO2 per periodi
che mutano a seconda dell’annata. i rimontaggi ¢ le follature
sono lotalmente manuali». Tutto questo per realizzare non
un Aglianico nella sua accezione classica, ma un vino che de-
cide di diventare grande, riscrivendo le regole del proprio
territorio (www.quintodecimo.it). #¥
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