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Giovedi la lectio all’universita

«Alla Corte di Federico II»
Moio svela ’aroma del vino

Il prof: « Vi insegno a scoprire il senso pitt misterioso»

«ll vino sotto il naso: mole-
cole e percezione», é il titolo
della lezione che Luigi Moio,
ordinario di Enologia dell'Uni-
versita Federico II svolgera
giovedi 23 aprile, a partire dal-
le 20,30, al centro congressi
dell’ateneo in via Partenope a
Napoli nell’ambito degli in-
contri «Come alla corte di Fe-
derico II», organizzati dall'uni-
versita e dal «Corriere del
Mezzogiorno».

Professore, perché con-
centrera la sua attenzione su-
gli aromi?

«Gli aromi sono il principa-

le oggetto della mia attivita di
ricerca da oltre quindici anni.
Cercare di comprendere i fon-
damenti scientifici dell’aspet-
to sensoriale pit misterioso é
stata e continua ad essere una
sfida affascinante».

Come ci si puo allenare
per riconoscere gli aromi?

L’odorato é un senso fonda-
mentale. Purtroppo per la vi-
ta, rapida e veloce, che condu-
ciamo, si mangia solo per nu-
trirsi e non per nutrire lo spiri-
to. E, invece, importante an-
nusare e memorizzare gli odo-
ri di cibi e alimenti. I ricono-

scimento avviene attraverso
il paragone con cio che é sta-
to catalogato mentalmente».

E vero che i vini campani
hanno un quadro aromatico
meno netto rispetto a quelli
ottenuti dalle varieta interna-
zionali?

«Da anni ripetiamo che al-
cune uve hanno un carattere
varietale fortemente espres-
so0. Pensiamo ai vini da sauvi-
gnon blane, facilmente rico-
noscibili anche da un neofita.
Nelle uve campane, invece, il
carattere varietale esiste, ma
bisogna impegnarsi molto

per amplificarlo».

Un Fiano puo odorare di
banana e di ananas o un
Aglianico di cassis?

«Per il Fiano la risposta e
si: si fratta di aromi di fermen-
tazione che andranno, pero,
attenuandosi con l'invecchia-
mento. Mentre & altamente
improbabile che un Aglianico
abbia una dominanza aromati-
ca di cassis, perché nell'omo-
nima uva i precursori di aro-
ma del cassis sono presenti in
quantita insignificante, a dif-
ferenza che nel pinot nero.
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