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SOLIDARIETA'
Oggi & domani al
via la campagna
«Uova di Pasqua
della Solidarieta»
che si svolgera
infutte le
principall piazze
italiane a cura
della Fondazione
Ant ltalia Onlus,
che dal 1978

si occupa

di assistenza
domiciliare
gratuita

ai sofferenti

di tumore. info
sulle piazze dove
saranno offerte
le uova pasquali
St wwwant it
oallo
051.7190111

VINI DUCALI
Sabato 27 marzo
al Palazzo
Ducale in corso
Vittorio
Emanuele 42

a San Martino
Valle Caudina
«Primavera
Ducales,
degustazione

di vini e pranzo,
quota euro 30,
info 0B1.668046

Eletto il nuovo presidente dell’Oiv

Luigi Moio, un campano
guidera la «Nasa» del vino

Esperti di tutto il mondo coordinati dal prof di enologia

Luigi Moio, non ancora cin-
quantenne, ordinario di Enolo-
gia all'Universita Federico II di
Napoli, & stato eletto negli scor-
si giorni pres,ldente del gruppo
di esperti di tecnologia del vi-
no dell'Organisation interna-
tionale de la vigne et du vin
(Oiv), un’organizzazione inter-

iva a carattere scienti-
fico e tecnico fondata nel 1924
che riunisce i rappresentanti
scientifici dei Paesi membri
(43 pin 3 osservatori). Erano
circa trent’anni che un ricerca-
tore italiano non arrivava al
vertice. Moio restera in carica
per 3 anni e potrebbe essere ri-
confermato per un altro trien-
nio.

Professore, come ha accol-
to I'elezione?

«Questo incarico mi rende
particolarmente felice. Mi fa
piacere rappresentare 1'Ttalia
in un contesto di cosi alto pro-
filo. E per me un motivo di
grande orgoglio, pur nella con-
sapevolezza che ci aspettano
anni di studio impegnativi e ri-
2Orosin.

sara il compito del
gruppo di ricerca da lei pre-
sieduto?

«Dovremmo elaborare rac-
comandazioni da applicare in
ciascuno degli stati membri in
materia di produzione del vino

e di pratiche enologiche. Aliro
compito fondamentale e l'ar-
monizzazione delle norme in-
ternazionali e I'elaborazione di
nuove normatives.

Pud fare qualche esempio
specifico?

«Attualmente, 'Oiv sta con-
centrando i suoi programmi
sulla qualita igienica del vino,
sulla protezione degli interessi
viticoli e sul miglioramento
delle condizioni di mercato. E
ancora, sta lavorando per uni-
formare e armonizzare i meto-
di di analisi, per proteggere le
denominazioni d’origine, ga-
rantire la purezza e 'autentici-
ta dei prodotti».

Pferh(hmpanh la sua ele-
zione ha un significato parti-
colare?

& semplicemente il ricono-
scimento di i studio e di

stri sacri della scienza del vino
che sono i ricercatori delle
principali universita francesi».
E ancora molto pii1 avanti
dell'Italia la Francia del vino?
«Penso di si. La distanza &
ancora tanta nonostante tutti i
progressi compiuti dal vino ita-
liano negli ultimi anni».
Professore quanti laureati
in Enologia ha prodotto il cor-
50 di laurea della Federico 112

Accordata la tutela dall’Ue

L’olio Ravece ¢ dop

Con la pubblicazione sulla Gazzetta ufficiale europea di
giovedi scorso & stata ratificata la registrazione della
denominazione «Irpinia - Colline dell'Ufita dop» tra i
marchi comunitati a protezione delle produzioni
agroalimentari tipiche. L'olio irpino & il quarto in
Campania ad avvalersi della tutela dell'Ue. E ottenuto
dalla olive della cultivar «Ravece». L'area geografica di
produzione comprende 38 comuni dell'Trpinia. La
superficie olivetata si aggira sui 3.500 ettari con oltre

9.000 aziende produttrici.

«Un anno fa, avermo i pri-
mi tre laureati. Nella prossima
seduta ce ne saranno poco me-
no di dieci».

Che possibilita di sbocco ci
sara per questi giovani? .

«Dipendera dalla salute del
settore enologico italiano, che,
nonostante la piccola crisi, re-
sta un settore tra i piil impor-
tanti dell'agricoltura italiana.
Del resto non & possibile pensa-
re di portare avanti un’azienda
vitivinicola senza prevedere la
presenza di un enologo inter-
no. Al di la dei consulenti ester-
ni, occorre un tecnico interno
che abbia solide basi di agrono-
mia, scienza del suolo, fisiolo-
gia della vite, chimica, micro-
biologia, genetica».

Professore qual & il filo con-
duttore che unisce i vini pro-
dotti col suo aiuto, in altre pa-
role, cos'e lo stile Moio?

«L/obiettivo che perseguo é
ottenere il massimo dell'inte-
grita sensoriale del prodotto fi-
nale, riducendo a zero, o quasi,
le eventuali deviazioni di pro-
cesso. Questa, a mio avviso, &
la strategia produttiva fonda-
mentale per avere vini in cui il
peso della vigna venga valoriz-
zato al massimo».
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