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Non v'era alcun dubbio che semmai Luigi Moio, dopo
aver contribuito in misura determinante al successo di po-
chi e selezionati vignaioli amici, avesse deciso di metter
su un'azienda vitivinicola tutta sua, I'avrebbe fatto con
quel perfezionismo maniacale che si mette solo al servizio
di un sogno proprio. E cosi é stato. Non voglio dirvi che si
potrebbe risalire al numero di acini (e magari dare a cia-
scuno anche un nome) che sono serviti per realizzare que-

sto sontuoso Taurasi riserva, ma cer-
NN tamente mi sento di affermare che il
Castiglione produttore saprebbe dirvi con un ri-
strettissimo margme di appross:ma
zione quant: grappoli sono occorsi.
La vigna e Li, sotio la casa-azienda,
riprodotta fedelmente in etichetta.
Impiantata nel 2001, ha dato i primi
frutti degni dell'impresa appunto
| Barolo nel 2004. Il colore del vino & sospeso
Castiglions '05 tra il rubino e il granato, comunque
di Vet molto compatto. Tl Vigna Quintode-
Henuto cimo ruota impassibile nel calice (vi
D.T?"”m' o consiglio di usare quelli ampi e pan-
glruei:eoﬁ\?: Jc!i s ?SB;.:“‘ lg;djm?"ﬁ A
eidnib et e). Straordinario I'impatto olfat-
diversi vigneti di ﬁ?r%-l:lm momento dell’ultimo assag-

Eaﬁdghur}e gio utile per I'antologia (settembre
u?‘firirJO'EEcosta 2009) propone note di humus, dJ
néno della sottobosco di goudron, china, liqui-
1 del Suoi rizia. Dietro questa vera e propria re-
fnr\aielli snaSUCi"mi te s'intravede la frutta: prugna e pic-
Caido !jngg y coli frutti di bosco. Di trama fitta, al
all'inis d = palato & come seta grezza, fresco, mi-
:laggiénne.l‘ nerale. I tannini sono s;?i:?al esuci;t.l?
con arte. Molto lungo il e.
é%%ea come lungo, lunghissimo saré il suo
divenire. Un rosso non da tutti i gior-
lungo. ni. Ma che semel in anno, varrebbe

la pena di assaggiare. Non so, inve-
ce, se valga la pena di sacrificare subito una delle pochissi-
me bottiglie disponibili. Se non resistete accompagnate al
vino un semplice filetto di marchigiana al sangue.
P. 5. - Anche se con ritardo preciso che contrariamente
a quanto riportato nella tabella che accompagnava la re-
censione, il Marsiliano dell'azienda La Sibilla, presentato
due settimane fa, meritava e merita la valutazione di3 + e
non di 3. Mi scuso con i lettori e con il produttore.
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