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di Gimmo Cuomo

Col «Giallo d’Arles»
Moio mette ’accento
sul colore del Greco
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GIALLO D'ARLES
. GRECO DI TUFD
o tdocg 2007
% Quintodecimo
Via San Leonardo
Mirabetia Eclano
Tel GB25-449321

uvaggio: BRECS DI TUF:
greco 100% | |

8\ produzione: : 3

4,100 bottiglie etichetta

enologo; ’ VALUTAZIONE

Luigi Moio A /".I' A /‘1
prezzo indicativo )
R = in enoteca: €30
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Arles & la citta della Provenza dove Vincent Van Gogh
trascorse una delle pit feconde stagioni della sua straor-
dinaria quanto tumultuosa vicenda artistica (e umana).
E all'inconfondibile tonalita di giallo che illumina le te-
le del genio olandese, il professore Luigi Moio si é ispi-
rato per dare un nome all'esordiente Greco di Tufo di
Quintodecimo, appunto il «Giallo d'Arless» che comple-
ta cosi la linea dei bianchi che annovera anche il Fiano

AR
numero sei

di Avellino «Exultet» e il Falanghi-
na «Via del Campo». La scelta del
nome mette I'accento sulla pii1 og-
gettiva, quanto, spesso, a torto, sot-
tovalutata caratteristica organolet-
tica del vino, cioé il colore. Il riferi-
mento al giallo acceso dei quadri

L AISOTST di Van Gogh richiama infatti Vat-
———————— tenzione sul profilo cromatico dei
. : Greco che, mspetto agli altri bian-
Un es;!en.ema cln campani, presentano un colore
esoterica: un pit marcato e intenso. L'esordien-
amico mi ha te Giallo del 2007 & appunto giallo
fatto assaggiare ., elaganti e Juminosissime nuan-
il coumero seb> o5 qorate. L'attenta gestione della
20, un. vigna e il consapevole controllo
Toscana igt del g processo di vinificazione han-
2001 prodotto  p; evitato la comparsa di quelle
daSassotondo  gmature arancioni che caratteriz-
ton zano molti Greco dello stesso afo-
chardonnay, sissimo millesimo. 11 profilo olfatti-
o e vo & netto e inconfondibile: nessu-
greco, Il vino na possibilita di far confusione
fm LG o ,con Fiano e Falanghina. Profumi
T0DPO EVOUND generosi di albicocca e di altra frut-
PERLINEY ta gialla matura, note di macchia
gustl, ma mediterranea, una Sottolineatura
interessante: minerale. Un po’ sopra le righe, ma
da formaggi. credo che svanira nei prossimi me-

si, un soffio di vaniglia (o di cipria,

o di confetto). Di corpo solido, il Giallo d’Arles ha nel
corretto equilibrio tra polialcoli e acidita, esaltato da
una piacevole vena minerale, un alfro innegabile punto
di forza. Apprezzabile la persistenza. Novanta centesi-
mi, la valutazione classica (quattro bottiglie) che lo po-
ne, nell'annata 2007, al vertice della docg. Consigliato
sui boceconcini di alalonga in salsa bernaise. Per prepara-
re quest'ultima non venga considerato uno spreco 1'im-
piego dello stesso vino.
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