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Luciano
Pignataro

[l Greco
del professore

che profuma

di giallo

A anteniamo fer-
mo il discorso
del biancodiin-
vecchiamento.
In effetti qual e il vantaggio
di questa attesa, snervante
per chi agogna solo il com-
mercio? Beh, pilt 0o meno la
stessa tra il chiacchierare
con un bambino di cinque
anni o con un uomo matu-
ro:ilvino evolve, trova equi-
librio in bottiglia, il naso di-
ventaamo di infiniti e piace-
voli cambiamenti nel bic-
chiere, in bocca la verve aci-
da si ammaglia con il frutto
eilreso del bicchiere.

Sicché, dopo il Greco
2002 di Mastroberardino
della settimana scorsa ora
parliamo di altro Greco,
bianco operaio, il Giallo
D’Arles di Laura e Luigi Mo-
io, ormai al compimento
del progetto portato avanti
con tanta determinazione a
Mirabella Eclano, a un tiro
di schioppo dagliscavi della
vecchia e fiorente citta roma-
na sorta sulla via Appia.

La 2008, lo sappiamo dal-
le degustazioni metodiche
portate avanti con il gruppo
vino di Slow Food, € annata

molto interessante per i
bianchi ben pasciuti dalle
aziende. ed e questa una
confermasicura, conunrap-
porto tra legno e frutto sicu-
ramente meglio centrato ri-
spetto alle due versioni pre-
cedenti.

Questo vino, da poco in
commercio, € comunque
ancora molto giovane, il gial-
lo tufaceo rivela I'ossessio-
ne didattica di Luigi, laspin-
tadinamicainvece apreil te-
ma della perfettibilita del vi-
no, ossia di qualcosa mai
uguale a se stessa, bensi
sempre da capire e appro-
fondire. Purtroppo solo una
volta all’anno. Questa di-
chiarazione di finitezza
umana & in realta la porta
all'infinito fascino del vino,
proprio perché e materia in
cui tutti possono dire qual-
cosa di nuovo ogni giorno di
ogni anno, nulla forse & pit
vivo e artigianale.

Giallo d’Arles e pezzo da
collezione. Mettetelo in cas-
setta di sicurezza e tiratelo
fuori tra una decina di anni:
|'attesa e essenziale perl'ele-
vamento di un bianco, ossia
per quanto di meglio posso-
nofarelamanoelatestadel-
I'uovo con una pigna d’uva.

Lo berrei sul mitico croc-
cante di foie gras di Massi-
mo Bottura.

Giallod’Arles 2008
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