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Luciano
Pignataro

Exultet exultet exultet
adesso 'annata 2006
Inizia ad essere pronta

Un vino e grande quando supera il tempo.
Puo farlo di slancio, come capita a tantissimi
Fiano di Avellino, oppure perché dietro c’e
un progetto preciso e articolato, ed ¢ il caso
dell’Exultet 2006.

Come tutte le persone proprietarie di idee
chiare, Luigi Moio ¢ destinato a dividere, so-
prattutto la critica specializzata: molti infatti
hanno espresso vivaci dubbi sull’eccessivo
uso del legno a discapito della forza del frut-
to. In effetti tra rosso e bianco si gioca quasi a
partirovesciate, ché il primo, soprattutto se si
tratta di vitigni strutturati come 1’Aglianico o
il Nebbiolo, con il legno si presenta sempre
piu pronto mentre il secondo regala bevibili-
ta proprio quando & lavorato solo in acciaio.

In realta, conoscendo la formazione fran-
cese di Moio non si dovrebbero avere molti
dubbi cheisuoivini sono stati fatti per essere
bevuti sul lungo periodo. Il mercato, a dire la
verita, li premia sempre giacché la domanda
supera 'offerta, a dimostrazione forse che la
critica specialista resta, in questo come in al-
tri segmenti, molto poco influente sotto
I'aspetto commerciale in Italia. Perd bere
adesso I'Exultet 2006, la prima annata di
Quintodecimo, & sicuramehte molto pit ap-
pagante di sei anni fa: ci e capitato di farlo
durante la festa degli auguri irpini organizza-
ta da Giovanni Mariconda a Taberna Vulgi:
effetticamente il bianco solo adesso inizia ad
equilibrarsi, esplicitando una perafrescae sa-
porita assediata da note speziate, timo, erba
da campo. In bocca la potenza dell’Exultet &
assoluta:labevae dinamica, veloce, piacevo-
le.
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